
Champignonsalade met 
peer en spek
(2 personen)

Ingrediënten:
 2 aardappelen om te poffen
 1 peer (conference)
 ½ duopak ger. spekblokjes
 1 kleine ui in halve ringen
 1 bakje kleine champignons
 1 el balsamicoazijn
 1 zakje krulsla (100 g)
 1 el olijf- of zonnebloemolie
 zout en peper

Bereiding:
 Pof  de  aardappels  op  de  normale

manier.
 Schil de peer en snij hem in partjes.
 Verhit  de  olie  in  de  koekenpan en

bak de spekblokjes knapperig.
 Voeg de ui en de hele champignons

toe en bak nog 4-5 minuten mee
 Neem de pan van het vuur en voeg de

azijn en peper en zout naar smaak toe.
 Verdeel  sla-melange  en  het

champignonmengsel  over  de  borden,
steek  de  peerpartjes  ertussen  en
serveer met de gepofte aardappel.


